
BREAKFAST

Follow us on Instagram & Facebook www.gods-restaurant.com

MENU



Greek Breakfast  ................................................. 16,00
Greek co� ee or fresh orange juice, Villager’s bread, 
2 sunny side up eggs, cherry tomatoes, cucumber, 
olives, feta cheese and yoghurt with spoon sweet fruit

Hercules’ Breakfast                                
(for 4 persons)  .................................................... 50,00
8 sunny side up eggs, 4 croissants, 4 pancakes, praline, 
maple syrup, bread, honey, marmalade, sausages, bacon, 
cherry tomatoes, cheeses, assorted cold cuts

“Gods Brekkie” ........................................................ 18,00
with 2 sunny side up eggs, crispy bacon, 
country pork sausage, 
and 2 pancakes with maple syrup

Other Suggestions
Simple Omelet with green salad  ................................ 7,00

Omelet with ham, cheese and green salad  ...............  9,00
Greek Omelet with feta cheese, tomato, 
olives and green salad  ............................................... 10,00

Sunny side up eggs with Country style 
Sausage, potatoes and graviera cheese ................ 12,00

Omelet with Syglino (smoked pork), graviera 
cheese, peppers, chili fl akes and salad ...................12,00

Traditional Kagianas with scrambled eggs, 
feta cheese, tomato, oregano and toast bread ...... 9,00

Villager’s toast bread with crispy bacon and      
sunny side up eggs .............................................................. 9,00

Villager’s toast bread with scrambled eggs           
 and smoked salmon ........................................................ 13,00

Croque Madame  .............................................................. 10,00

Villager’s toast bread with tahini, honey, 
banana and cinnamon  .................................................. 10,00

Extras
Bread with butter, honey and marmalade  ............... 7,00
Croissant ................................................................................. 7,00
Pistachio Croissant ............................................................. 7,00
Croissant with chocolate praline dip........................... 7,00
Cinnamon Roll ...................................................................... 7,00
Yoghurt with honey & walnuts ........................................ 7,00
Yoghurt with peanut butter, honey & fruits .............. 7,00
“Bougatsa”.............................................................................. 8,00
Spinach and Feta Cheese Pie with yoghurt dip  ...... 8,00
Cheese Pie ............................................................................. 8,00
Fried Potatoes   .................................................................... 6,00

Beverages

Greek coff ee, Espresso .................................................... 3,00

Greek coff ee double, Espresso double .......................... 3,50

Filter, Frappe, Freddo Espresso .................................... 4,00

Freddo Cappuccino ............................................................ 4,50

Cappuccino ............................................................................ 4,50

Fresh orange juice ................................................................ 5,50

Green Tea / Black / Earl Grey ........................................... 3,50

Chocolate (hot or cold) .................................................... 6,00

Pancakes

Praline, biscuit & chocolate syrup ................................ 8,00

White chocolate, Oreo biscuit  & chocolate syrup .... 9,00

Peanut butter, banana, maple syrup & walnuts ......  8,50

Bacon, cheddar & maple syrup .....................................  8,50

Peanut butter with strawberry marmalade ..............  8,50

Sweet Crepes ............................................................. 4,00

Chocolate ................................................................................ 1,00

Banana ...................................................................................... 1,00

Biscuit ....................................................................................... 1,00

Savory Crepes .......................................................... 4,00

Ham & Cheese ...................................................................... 2,00

Spicy Cheese spread ............................................................ 1,00

Tomato ..................................................................................... 1,00

Pepper ..................................................................................... 0,50

Mayo ......................................................................................... 0,50

Ketchup ................................................................................... 0,50

€  ............................................................. Ελληνικό πρωϊνό
Ελληνικός καφές ή φρέσκος χυμός πορτοκάλι, χωριάτικο 

ψωμί, 2 αυγά μάτια, τοματίνια, αγγούρι, ελιές, φέτα και 
γιαούρτι με γλυκό κουταλιού

Πρωινό του Ηρακλή
€  ........................................................................ (για 4 άτομα)

Ελληνικός καφές ή φρέσκος χυμός πορτοκάλι, χωριάτικο 
ψωμί, 2 αυγά μάτια, τοματίνια, αγγούρι, ελιές, φέτα και 

γιαούρτι με γλυκό κουταλιού

€  ..............................................................................“Των Θεών” 
με 2 αυγά μάτια, μπέικον, 

χοιρινό λουκάνικο Θεσσαλίας  και 
2 πάνκεικς με σιρόπι σφενδάμου  

Άλλες Προτάσεις
€  .................................. Απλή Ομελέτα με πράσινη σαλάτα

€  ................... Ομελέτα ζαμπόν & τυρί με πράσινη σαλάτα

Ελληνική Ομελέτα με φέτα, τομάτα, ελιές                                
€  .............................................................. κα ι πράσινη σαλάτα

Αυγά μάτια με χωριάτικο λουκάνικο,                                  

€  ........................................................... πατάτες και γραβιέρα

Ομελέτα με Σύγκλινο (καπνιστό χοιρινό),                     
€  ...................... γραβιέρα, πιπεριά, μπούκοβο και σαλάτα

Παραδοσιακός Καγιανάς με αυγά, φέτα,                          
€  ....................................... τομάτα, ρίγανη και ψημένο ψωμί

Ψημένο ψωμί με τραγανό 
€  .........................................................μπέικον και αυγά μάτια

Ψημένο ψωμί με αυγά σκραμπλ                                                                                   
€  .............................................................και  καπνιστό σολομό

€  ............................................................................ Κροκ Μαντάμ

Ψημένο ψωμί με ταχίνι, 
€  .....................................................μέλι, μπανάνα και κανέλα

Extras
€  ................................ Ψωμί με βούτυρο, μέλι και μαρμελάδα
€  .......................................................................................... Κρουασάν
€  ......................................................................... Κρουασάν φυστίκι 
€  ............................................. Κρουασάν με ντιπάκι σοκολάτα
€  .......................................................................................Σίναμον Ρολ
€  ........................................................Γιαούρτι με μέλι & καρύδια
€  ...................Γιαούρτι με φυστικοβούτυρο, μέλι & φρούτα
€  .......................................................................................Μπουγάτσα
€  .......................................... Σπανακοτυρόπιτα με γιαουρτάκι
€  ............................................................................................Τυρόπιτα
€  .......................................................................Πατάτες τηγανητές

Ροφήματα

€  ....................................................... Ελληνικός καφές, Εσπρέσο 

€  ...................................... Διπλός Ελληνικός, Διπλός εσπρέσο

€  ........................................Φίλτρου, Φραπέ, Φρέντο Εσπρέσο 

€  ...................................................................... Φρέντο Καπουτσίνο 

€  .......................................................................................Καπουτσίνο

€  ........................................................Φρέσκος χυμός πορτοκάλι

€  .................................... Πράσινο Τσάι / Μαύρο / Περγαμόντο 

€  ........................................................... Σοκολάτα (ζεστή ή κρύα) 

Πανκέικ

€  .....Πραλίνα σοκολάτας, μπισκότο & σιρόπι σοκολάτας

€  ......Λευκή σοκολάτα, μπισκότο Oreo & σιρόπι σοκολάτας

€  ..................................................... Φυστικοβούτυρο, μπανάνα, 
σιρόπι σφενδάμου  & καρύδια

€  ..............................Μπέικον, τσένταρ & σιρόπι σφενδάμου

€  ...............................Φυσικοβούτυρο, μαρμελάδα φράουλα  

€  .....................................................................Κρέπες Γλυκές

€  ........................................................................................... Σοκολάτα

€  .......................................................................................................Μπανάνα

€  ........................................................................................... Μπισκότο

€  .....................................................................Κρέπες Γλυκές

€  ..................................................................................Ζαμπόν & Τυρί

€  .............................................................................................. Τυροκαυτερή

€  ................................................................................................ Τομάτα

€  ............................................................................................... Πιπεριά

€  ..........................................................................................Μαγιονέζα

€  ................................................................................................ Κέτσαπ

Breakfast Menu



We, Greeks, have associated our pleasures with homemade food, quality wine and good company. 
Heirs of the richest gastronomy in the world, richest in materials, in way of cooking, culture and 
wisdom, we always search for a good hangout, a special spot, an “extension” of our home, a place 
where we can have intimate atmosphere and mama’s kitchen aromas…

When Mr. George, our father, along with our mother Maria, decided at the beginning of this century 
and after more than 50 years of experience in cooking and restaurant business, to create “Gods’ 
Restaurant”, they couldn’t have not respected these principles. A great new family had just been 
born…

“Families are like olive trees.
The deeper the roots, the longer they 
last, passing on knowledge, tradition 
and culture to the next generation”


